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HAMBURG

GenieBe das Leben! Im schnellen Lauf flieht es dahin.

Lucius Annaeus Seneca

Herzlichen Willkommen in unserem Restaurant Johann’s!
Nach einem hektischen, erlebnisreichen oder auch aufregenden Tag beginnt nun
endlich der Moment der Entspannung.

Lassen Sie sich von unserem Kichenteam mit qualitativ hochwertigen und regionalen
Produkten der deutschen und internationalen Kiiche verwéhnen.

Unser Serviceteam freut sich darauf Ihre Wiinsche zu erfahren und Sie unaufdringlich
und charmant zu umsorgen.

Sollten Sie Fragen zu den Allergenen Stoffen in unseren Speisen haben, wenden Sie
sich gern an unser Serviceteam vom Restaurant Johann’s oder Sie entnehmen die
Information der Speisekarte auf der letzten Seite.

Lehnen Sie sich entspannt zurlick und beginnen Sie zu geniefen!
Wenn wir alles richtig gemacht haben, méchten Sie dieses Gefihl nicht mehr missen

und kommen hoffentlich bald einmal wieder.

Mit genussvollen Griufien

lhr Serviceteam vom
Restaurant Johann's



Vorspeisen

Ganseleber Pastete ...
Portwein - Kirschen / Dunkle Schokolade / Brioche € 14,50

Ziegenkase-Strudel ,,Blache de Chévre* ..
Walnusse / Kastanien - Honig / Feldsalat / Feigen Dressing /
Tomaten - Chutney € 21,50

Vorspeisen Etagere ,,Bottcherhof* fiir 2 Personen
nach Wahl vom Kichenchef
(u.a. mit Stppchen, Rauchlachstatar, Garnelen, Caesar Salad) 1245791215, € 35,00

Gansebouillon ,,Aus dem Reich der Mitte“s.

Frittierter Wan - Tans mit Ganserillette € 11,50
Maronen Siippchen .

Datteln / Preiselbeeren - Mousse € 12,50
Kiirbissuppe v

Kuirbiskerndl aus der Steiermark / Honig Perlen w € 12,50

Knusprig gebackene Kokos-Tiger-Garnelen :ss5791
Sesam — Blumenkohl - Puree / Sweet - Chili - Sauce / Salat /
Limetten - Ingwer - Dressing € 22,50

Caesar Salad 159+,
Caesar Dressing / Parmesanspane / Knoblauchcrodtons /

Semi - dry - Tomaten / gerdsteter Bacon € 17,50
zur Wahl mit:
- gebratener Hahnchenbrust 160 g € 14,00
- Garnelen 6 Stuck € 17,00
- gebratenem Lachsfilet 200 g € 17,00
- gebratenen Rinderstreifen 160 g € 18,50

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.



Hauptgang Fisch

Lachssteak ..
Orangen-Walnuss-Kruste / Proseccoschaum / Wilder Broccoli / Polenta € 29,50

Hamburger Pannfisch 245741
3 Fischfilets / Riesengarnele

Senfsauce / Bratkartoffeln / Speck / Gurkensalat € 31,50
Zanderfilet ...
Krauterbutter / Salicorne / Cherry - Tomaten / Tagliatelle € 31,50

Hauptgang Fleisch

Entenbrust a I'Orange s
Kumquats Lack / Jus / Wilder Broccoli / Kartoffel - Baumkuchen € 35,50

Wildschwein kiisst Heidelbeere ::.
Geschnetzeltes vom Wildschwein / Jus / Heidelbeeren / Rosenkohl /
Tagliatelle € 36,50

Ganseteller ,,Brust und Keule* s
Gansejus / Rotkohl / geflllter Bratapfel aus dem alten Land /
Maronen / Cranberrys / Kartoffelknodel oder Butterkartoffeln € 41,50

Entrecéte ,,Grass Fed“ 1.7
Jus / Portwein - Schalotten / Honig - Karotten / Triiffel - Kartoffel - Gratin € 44,50

Hauptgang Vegetarisch

Mascarpone-Risotto .
Mascarpone / Karamellisierte Birnenspalten / Baumniisse € 23,50

Pasta aus eigener Herstellung

Rote Bete Pasta -
hausgemachte Penne / Frisée / Feta vom Feld / WalnUsse / v

Zitronendl / Rote Bete € 20,50
Tartufo Spaghettini .
hausgemachte Spaghettini / Prosecco - Triffel-Sauce / Triffeldl € 25,50
Tagliatelle di Fiume .,
Tagliatelle / Hummerbutter / Garnelen / Tomaten / Friihlingslauch € 27,50
zur Wahl mit:
- gebratener Hahnchenbrust 160g € 14,00
- Garnelen 6 Stulck € 17,00
- gebratenem Lachsfilet 200g € 17,00
- gebratenen Rinderstreifen 160g € 18,50

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.



Lebkuchen Crumble 141
Warmes Apfelkompott / Vanilleeis / Sahne

Meringue Perdu .

Himbeeren / Schlagsahne

Kaiserschmarrn .o

Finkenwerder Apfelmus / Sahne

Hot Chocolate Lava .5
Himbeersorbet / Crumble

Empfehlung

Jordan Olivenol

Herkunft:
Olivensorten:
Kultivierung:
Ernte:

Weiterverarbeitung:

Herstellung:
Lagerung:
Haltbarkeit:

0,5 |
0,751

Insel Lesbos / Griechenland, Region Plomari
Adramitiani & Kolovi

terrassierte Olivenhaine

Oktober & November / Handernte mit Stécken und Rechen
auf natlrlichem Wege weiterverarbeitet

Evtl. Eintrilbungen und ein manchmal vorkommender
Bodensatz sind Merkmale einer natiirlichen und
hochwertigen Verarbeitung.

kaltes Extraktionsverfahren (unter 27 °C)

kiihl und dunkel bei max. 25 °C

bis zu 18 Monate (ungeéffnet bis zu 24 Monate)

Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.

13,50

13,50

13,50

14,50

19,50
24,50



HOTEL

o0

Z

* %k kK

HAMBURG

Allergene Inhaltsstoffe

Lieber Gast,

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, welche Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kdénnen, entnehmen Sie bitte der untenstehenden
Auflistung oder fragen Sie unser Serviceteam vom Restaurant Johann's

Eier

Fisch

Krebstiere

Milch

Sellerie

Sesamsamen
Schwefeldioxid & Sulphite

Erdnusse
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9. Glutenhaltiges Getreide
10. Lupine

11. Schalenfriichte

12. Senf

13. Sojabohnen

14. Weichtiere



